LISTAGEM DOS
PRODUIOS

Produtos para producao de
pastelaria e gelataria

0y
Rl

ot
g g
h aridt
2
Bt ’




.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

PRODUCTOS KELMY, S.A.U. Tel. +34 965 612 600
Carretera Tibi Km 1.500 Fax: +34 965 611 194 =
Apartado 83 kelmy@kelmy.com
03100 Jijona (Alicante) ESPANA

1. GEMAS CONFEITADAS
GEMA DURA
GEMA DURA PASTEIS
GEMA DURA EXTRA
CREME GEMA GELADO
GEMA MOLE
GEMA MOLE (CONGELACAO)
GEMA TORRADA (CONGELACAO)
GEMA DECORACAO
GEMA TORTAS
CREME GEMA GALA UISQUE
GEMA COBERTURA
GEMA DECORAGAO TORRADA
GEMA UiSQUE

2. CREMES
KELMYCREM (CREME TRADICIONAL PARA PASTEIS)
OVENCREM (CREME PARA PASTEIS FORNO)
CHOCOCREM (CREME DE CHOCOLATE)
CREME DE LIMAO
OVENCREM LIMAO (FORNO)

3. BATATA CONFEITADA
BATATA DURA
BATATA RECHEIO

4. ACUCARES

AGUCAR EXTRAFINO
AGUCAR ANTI-HUMIDADE
GLICOSE 44°

5. OVOPRODUTOS

CLARAKEL
ALBUMINA CRISTALIZADA

6. MACAPAO

MACAPAO FORNO
MAGAPAO STANDARD

7. CROCANTI
CROCANTI DE AMENDOA
CROCANTI DE AMENDOIM

6. LINHA SEM ADICAO DE M;(ICARES
GEMA DURA SEM ADICAO DE ACUCARES
GEMA MOLE SEM ADIGAO DE ACUCARES
CREME PARA PASTEIS SEM ADICAO DE AGUCARES
CLARAKEL SEM ADICAO DE ACUCARES
BATATA DURA SEM ADICAO DE ACUCARES

9. DOCES NATALICIOS
PASTEL GLORIA
PASTEL GEMA
PAO DE CADIS

%. OBSERVACOES

R’

www.kelmy.com SO 9001




1. GEMAS CONFEITADAS
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GEMA DURA

Formulacdo tradicional com 50% de gema de ovo, obtida a partir de ovos frescos recém-quebra-
dos e agucares.

Unica no mercado com este contedo em gema de ovo (receita tradicional) que Ihe confere
sabor e textura caracteristicos indispensaveis para ser utilizada em recheios de doces tradicionais
(ossos de santo, pastel gema, enguias, etc.), para moldagens (gemas, gemas revestidas de chocola-
te). Também ¢é utilizado como ingrediente no fabrico de torrdes de gema e gema torrada.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA DURA PASTEIS

Igual @ Gema Dura, mas com uma menor viscosidade, para elaboracdes de recheios tradicionais
que requerem o uso de manga de pastéis.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA DURA EXTRA

E um produto obtido a partir de ovos frescos recém-quebrados, elaborado a partir de ovo inteiro
e agUcares. Tem mais humidade e menos viscosidade do que a Gema Dura e a Gema Dura
Pastéis. E fundamentalmente utilizada para recheios de pastelaria e certos doces tradicionais que
ndo requerem tanta consisténcia, nem longos periodos de tempo de conservagao.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CREME GEMA GELADO

Elaborado com 50% de gema de ovo e agucares. E utilizado no fabrico dos cremes elaborados em
gelatarias como substituto do ovo fresco utilizado para a elaboracéo de tais cremes, e desta forma
evitam-se 0s eventuais perigos de contaminagdo microbiolégica.

Como referéncia, 200 g do nosso creme equivalem a 6 gemas de ovo e 100 g de aclcar.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA MOLE

Produto tradicional com 50% de ovo inteiro, obtido a partir de ovos frescos recém-quebrados
e acucar.

Unica no mercado com um contetido de ovo inteiro tdo alto, o que Ihe confere sabor e textura
caracteristicos.

Para a decoracdo de todo o tipo de tortas de pastelaria mediante o uso de manga ou de trincha.
Ideal para as pastelarias que desejam um produto de grande qualidade que confira aos seus produ-
tos um selo de distingéo.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA MOLE (CONGELACAO)

O seu ingrediente principal é o ovo inteiro, obtido a partir de ovos frescos recém-quebrados e
aclcares.
Para a decoracdo de todo o tipo de tortas devido a sua textura caracteristica. Ideal para ser espalha-

da tanto com trincha como com manga. Também esta preparada para caramelizacao e suporta
uma congelacao prolongada sem perder as suas caracteristicas.
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GEMA TORRADA (CONGELACAO)

Gema Mole com a peculiaridade de ter caramelo incorporado, que Ihe confere a cor e o sabor
de gema caramelizada.

Ideal para se evitar a etapa da caramelizacdo da gema depois de ter sido aplicada na peca de pas-
telaria. Suporta uma congelagéo prolongada sem perder as suas caracteristicas.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA DECORACAO

Elaborada a partir de ovo inteiro e aclcares. E utilizada para a decoragéo de todo o tipo de tortas.
Devido a sua textura caracteristica, é ideal tanto para aplicagdo com espéatula em camadas suaves
e finas, como para injec¢cdo com manga.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA TORTAS

Fabricada para espalhar tanto com espatula como com manga. Pode ser caramelizada e suporta
uma congelacéo prolongada. E mais econdmica do que as restantes gemas, sendo elaborada a
partir de ovo inteiro e agUcares e utilizada fundamentalmente para a decoragdo de todo o tipo de
tortas.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CREME GEMA GALA UISQUE

Produto elaborado a partir de gema de ovo, aclcares e caramelo. O seu contelldo em gema de
ovo confere-lhe uma textura consistente, assim como a sua cor e sabor a caramelo que a tornam
ideal para ser utilizada na decoragéo de tortas, semifrios e tortas geladas.

Suporta uma congelacdo prolongada.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA COBERTURA

Gema confeitada com textura liquida, fabricada para ser utilizada aproveitando a sua leve visco-
sidade (na industria mediante banhadoras).

Pode ser fabricada com diferentes viscosidades, assim como com diferentes intensidades de
coloracédo, dependendo das necessidades de cada cliente.

Suporta uma congelagéo prolongada.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA DECORACAO TORRADA

Semelhante a Gema Cobertura, mas com caramelo, que confere cor e sabor caracteristicos a gema
torrada caramelizada. Pode ser fabricada com diferentes viscosidades, dependendo das ne-
cessidades de cada cliente.

Suporta uma congelacdo prolongada.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GEMA UISQUE

Tem as mesmas caracteristicas que a anterior, mas com um sabor a uisque. Aplica-se da mesma
forma e, tal como ela, pode ser elaborada com diferentes viscosidades, dependendo das neces-
sidades de cada cliente.

Suporta uma congelacdo prolongada.
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2. CREMES
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KELMYCREM (CREME TRADICIONAL PARA PASTEIS)

Creme para Pastéis elaborado com gema de ovo, leite completo e aglcar em partes iguais, baseado
em receita artesanal, Unica no mercado, com a vantagem de j& estar pronto para ser aplicado
em pecas de pastelaria.

A sua formulacdo faz com que tenha sabor e textura inigualaveis. Ideal para todas as fabricas de
pastelaria que queiram dar aos seus produtos um toque de qualidade e disting&o.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

OVENCREM (CREME PARA PASTEIS FORNO)

Creme para Pastéis Ovencrem fabricado para as pastelarias que necessitam de um creme resisten-
te ao assamento. Ideal para manga e injec¢do. Suporta uma congelacéo prolongada.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CHOCOCREM (CREME DE CHOCOLATE)

Creme para Pastéis Kelmycrem e cacau em po. Ideal para todas as pastelarias que necessitam de
um creme com as caracteristicas do creme para pastéis, mas com sabor a chocolate.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CREME DE LIMAO

Ideal para decoracdo, recheios e acabamento de pecas de pastelaria. Tem cor de, e excelente sa-
bor a limédo. A sua textura torna-o ideal tanto para aplicacdo com espéatula como para a injeccéo
com manga.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

OVENCREM LIMAO (FORNO)

Creme de Limao para pecas de pastelaria que necessitem de um creme resistente ao assamento
com cor de, e sabor a lim&o. Ideal para aplicagdo com manga e injeccdo. Admite uma congelacéo
prolongada.

3. BATATA CONFEITADA

BATATA DURA

Formulagdo tradicional com 50% de massa de batata-doce e agucares. O seu alto teor de polpa
de batata-doce confere-lhe uma alta viscosidade, o que a torna indispensavel para utilizagdo em
recheios de doces tradicionais que requerem consisténcia. E muito utilizada como recheio na
pastelaria natalicia.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

BATATA RECHEIO

Elaborada com massa de batata-doce e aglcares. Tem uma textura cremosa e é muito estavel e
resistente ao assamento. E ideal para ser utilizada nas pecas de pastelaria que requerem um assa-
mento forte, tanto em tempo como em temperatura como, por exemplo, os pastéis de batata-doce.
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4. ACUCARES

ACUCAR EXTRAFINO

AcUcar muito bem moido para uso em pastelaria, tratado para se evitar a sua compactacao. Aplica-
se directamente sobre os produtos, polvilhando-os com um crivo ou revestindo o produto. E um
produto de alta qualidade porque € acucar a 100% sem adicao de qualquer tipo de amido.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

ACUCAR ANTI-HUMIDADE

Distingue-se do A¢ucar Extrafino pelo facto de ter sido tratado para resistir as alteracdes de
humidade. A sua formulagdo especifica faz com que ele ndo seja absorvido rapidamente pelas
pecas de pastelaria.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GLICOSE 44°

Xarope de glicose que é habitualmente utilizado em pastelaria como ingrediente indispensavel nas
diferentes elaboracdes, devido ao seu poder anticristalizante.

5. OVOPRODUTOS

CLARAKEL

Produto em p6 cujo ingrediente principal é a albumina de ovo em p6. A sua formulagéao foi con-
cebida para que as pastelarias obtenham merengues de forma rapida e simples.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

ALBUMINA CRISTALIZADA

Albumina de ovo cristalizada e pasteurizada cujo Unico ingrediente é a clara de ovo seca e pas-
teurizada. Ideal para ser re-hidratada e se obter clara liquida, evitando-se os eventuais perigos
de contaminacgdo microbiolégica.

6. MACAPAO

00 © 0 0 0 0000000000000 00 0000000000000 00COCKOG”NOSGENOSONOSONONONONOSNOSO"EOSOEO®EOEOSOOS®OOSOEOINO
MACAPAO FORNO

Produto tradicional obtido a partir de améndoa e aglicar a 50%. Ideal para a moldagem de figu-
rinhas de magapéo e para todo o tipo de elaboracGes de pastelaria que necessitem de assamento.

® ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

MACAPAO STANDARD

Elaborado com améndoas (35%0) e acUcares. Ideal para a moldagem de figurinhas e para recheios.
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7. CROCANTI

CROCANTI DE AMENDOA

Cubinhos de améndoa pelada e torrada, revestidos de acucar. Utilizados para a decoracao de
produtos de pastelaria e gelataria.

CROCANTI DE AMENDOIM

Cubinhos de amendoim torrado e revestido de agucar. Utilizado para a decoracéo de produtos
de pastelaria e gelataria.

8. LINHA SEM ADICAO DE ACUCARES

GEMA DURA SEM ADICAO DE ACUCARES

Com os mesmos ingredientes que a Gema Dura mas sem a adicdo de aglcares. As caracteristicas do
produto, assim como a sua utilizagao, sdo idénticas as da Gema Dura, com a particularidade de, pelo facto
de ndo ter agUcares adicionados, servir para as elaboraces de pastelaria preparadas para diabéticos.

GEMA MOLE SEM ADICAO DE ACUCARES

Tem as mesmas caracteristicas e a mesma forma de utilizacdo que a Gema Mole mas, pelo facto de ndo ter
agUcares adicionados, poder ser utilizada para as elaboracdes de pastelaria preparadas para diabéticos.

CREME PARA PASTEIS SEM ADICAO DE ACUCARESS

Produto com as mesmas caracteristicas que o Creme para Pastéis Kelmycrem, mas sem adicéo de
acgUcares, pelo que serve para as elaboracdes de pastelaria preparadas para diabéticos.

CLARAKEL SEM ADICAO DE ACUCARES

Produto em po para a elaboracdo de merengues utilizados como ingredientes nas pegas de paste-
laria preparadas para diabéticos.

BATATA DURA SEM ADICAO DE ACUCARES

Batata Dura, mas sem adicao de acucares, ideal para a execucao de elaboracdes de pastelaria
preparadas para diabéticos.
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9. DOCES NATALICIOS

PASTEL GLORIA

Doces tradicionais de macapdo recheados com batata confeitada, qualidade suprema.
Envoltos & mao.

© 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

PASTEL GEMA

Doces tradicionais de magapdo recheados com gema confeitada, qualidade suprema.
Envoltos & méo.

© 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

PAO DE CADIS

Doce tradicional que pode ser elaborado com:

« 2 camadas de recheio, uma de gema e outra de batata, tudo revestido com uma camada de magap&o suprema.
« 2 camadas de magapdo (gema e fruta confeitada), revestidas com uma camada de magapao suprema.

« 3 camadas de recheio (batata, gema, batata), revestidas com uma camada de magapé&o suprema.

+ 3 camadas de recheio (batata, gema, fruta confeitada), revestidas com uma camada de magapé&o suprema.

OBSERVACOES

00 0 0 0 0 0000000000000 OCOCEOCOEONOEONOEOEONOEONOEONONOONOONOEONONOEOTOOEOOOTOOTOTOTOTOTOTOOTOT
 Todas as nossas gemas e produtos que tenham ovos nos seus ingredientes sdo elaborados a partir
de ovos frescos recém-quebrados.

 Esta ¢ uma breve descrigdo das caracteristicas dos nossos produtos. Lembre-se de que o nosso
Departamento de I+D+i esta a sua disposicao para o desenvolvimento de qualquer outro produto
que se adapte melhor as suas necessidades reais. Contacte-nos.
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